
’t WERKHUYS 
’t WERKHUYS is een socio-culturele ontmoetingsplek 
met tal van zalen, activiteiten en een samentuin. 
Check onze website of sociale media en blijf op de 
hoogte van ons ruim aanbod. 

’t KAFFEE 
In ’t KAFFEE serveren we drankjes, huisgemaakte 
gerechten en heerlijk gebak. We werken zoveel 
mogelijk met lokale leveranciers en verse 
producten. Reserveren kan vanaf 8 personen via 
info@werkhuys.be.

HALAL OF VEGAN? 
Er is dagelijks keuze uit vlees, halal, vegan of 
vegetarisch. Ben je allergisch of intolerant aan 
bepaalde voedingsstoffen? Vraag naar onze 
allergenenlijst. Smakelijk! 

KANSENTARIEF 
Met kansentarief kan je een maaltijd eten  
of afhalen tussen 12:00 en 17:00.  
 
Een verse maaltijd + soep = €4 
Kinderportie = €2  
Max 1 maaltijd per persoon/pasje. 
Vraag ook naar de WELKOMPAS.

WIFI 
Gratis wifi

ONLINE 
MENUKAART 
Suggesties en menukaart  
via de QR code

OPENINGSUREN 

Kaffee en terras 
Maandag t.e.m. vrijdag van 12:00 – 23:00

Keuken 
Maandag t.e.m. donderdag van 12:00 – 20:00 
Vrijdag tot 15:00 (in schoolvakanties tot 20:00)

Volxkeuken op vrijdag om 18:30  
(niet in schoolvakanties)

VOLXKEUKEN

Elke vrijdagavond kan je om 18:30 lekker komen 
eten aan €8. 

Vrijwilligers dragen de volxkeukens. Ze komen 
met passie koken, afwassen of een 
helpende hand toesteken. Wil jij deze 
uitdaging ook aangaan? Laat iets 
weten!

Reserveer je bord via de website of 
aan de toog!

HELP JE MEE?

We zijn een klein, hard werkend team. 
We willen het gezellig maken zodat 
iedereen zich thuis voelt. Als iedereen 
een beetje helpt, komen we samen 
veel verder! 

Daarom: 
• Graag aan de toog bestellen en 
   betalen (cash of kaart) 
• Graag glazen en borden afruimen 
• Blijf geduldig als het druk is

’t Werkhuys vzw 
Zegelstraat 13  
2140 Borgerhout 
www.werkhuys.be  
info@werkhuys.be  
03 432 42 10

twerkhuys 
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FRIS 
 
Home Made Ice Tea 4
Eco water (plat/bruis) – van het vat	 1
Karaf Eco water (plat/bruis) – van het vat 3
Water – fles (plat / bruis) 2
Water 1L – fles (plat / bruis)	 4
Coca Cola 2,5
Cola Zero 2,5
Bionade (vlierbes / gember) 3,5
Bionade (citroen)
Almdudler

3,7
2,8

LemonAid (bloedappelsien) 4,5
BOS  - IceTea (peach / rooibos) 3,8
3 Wilgen (appelsien / appel) 2
3 Wilgen (appel-kers) 2,5
Looza Pompelmoes
Tonic (Val)

2
2

Ice tea (Val) 2
Chocomelk 2

ECO WATER: Met EcoWater kan je zacht water 
van de tap krijgen, zonder kalk. Zo besparen we op 
flessen en zorgen we voor het milieu. We hebben 
ook altijd gratis water ter beschikking.

BIONADE: Vrij van conserveringsmiddelen, zoet- 
en kleurstoffen. Bionade heeft tot 30% minder 
suiker dan gewone limonade. 100 % biologisch.

BOS: De biologische rooibos wordt geteeld op de 
Cederberg in Zuid-Afrika. Rooibos groeit daar op 
een natuurlijke manier, zonder irrigatie of pesticiden 
en wordt met de hand geoogst.

ALMDUDLER: Een Oostenrijkse limonade met 
32 natuurlijke alpenkruiden. Voor het eerste 
gebrouwen in 1957 als huwelijkscadeau!

LEMONAID: Elk flesje bevat de beste biologische 
ingrediënten en ondersteunt eerlijke handel. Zie 
ook www.lemon-aid.de

DE DRIE WILGEN: Gemaakt van streekgebonden 
producten en lokaal fruit. 100 % biologisch. Neem 
een kijkje op hun website www.dedriewilgen.be

APERO 
 
Cider Ruwet Appel 4
Porto (wit / rood) 3,5
Pastis 4

CIDER RUWET: Een authentieke Belgische cider, 
met 100% vers appelsap van Jonagold appels.

WIJN 
 
Wijn glas – Wit / rood / rosé 3,7
Wijn fles – Wit / rood / rosé 16
Cava glas 4,5
Cava fles 20

GRAFÉ LECOCQ is Franse wijn, gerijpt in eiken 
vaten in de kelders onder de Citadel van Namen

EXTRA 
 
Portie brood 1
Portie garnituur 2
Hardgekookt ei 2

SNACK 
 
Chips (zout, paprika, pickles) M 2
Magnum M 3,5
Cornetto M 2,5
Raketijs  M 1,5
Taart (Huisgemaakt! Zie taartentoog) 4

HAPJES (van 15 tot 20 uur) 
 
Tapas mix 10
Gehaktballetjes 7
Nachos met dip H  V 7
Manchego kaas H  V 5
Portie kaas H  V 5
Portie salami 5

WARM 
 
Koffie (ook deca) – bio-bonen Rombouts 2,5
Cappuccino 3,5
Latte macchiato 3,5
Cappuccino havermelk 4
Latte Macchiato havermelk 4

Thee zakje 
Zwart / groen / rozenbottel / linden

1

Thee los 
Verschillende soorten Melange thee

3

Warme chocomelk 3,5

We werken 
zoveel mogelijk 
met verse, lokale 
producten.

BIER 
 
Christal Pils (5°) – van het vat 2,2
Christal 0.0 (0°) 2
Vedett White (4.7°) 3
Kriek Mort Subite (4°) 3
Duvel (8°) 3,7
La Chouffe (8°) 3,7
De Koninck (5.2°) 2,3
Tripel d’Anvers (8°) 4
Westmalle Tripel (9.5°) 3,7
Westmalle Dubbel (7°) 3
Blonde Stoot (5°) 3,6
Miek Exotiek (5°) 4,2
Seefbier (6.5°)	 3,8
Cadix (5.6°) 3,7
Gageleer bio (7.5°) 4,1
Kapke bio (5°)	 4,1
Kempisch Vuur (7.5°) 4

CABARDOUCHE: Een microbrouwerij in 
Borgerhout, onder de spoorweg.  
BLONDE STOOT: blond bier zonder streken 
MIEK EXOTIEK: een zomerse tropical hazy IPA 
Breng hen gerust een bezoekje: 
www.cabardouche.be

ANTWERPSE BROUW COMPAGNIE: Een 
brouwerij, gesteund door crowdfunders met veel 
aandacht voor een milieuvriendelijk productie.  
SEEFBIER: hét historische bier van Antwerpen 
met roots uit de 16de eeuw 
CADIX: uniek speciaalbier van lage gisting met 
een aangename ‘Hop Bite’  
Meer weten? www.seef.be

KAPKE: Een bio-spelt bier waarvan een deel 
van de opbrengst naar het overkappingsproject 
Ringland gaat.  www.warmenbol.com

Van 12 tot 14 uur 
 
Libanese krok H  V 8
Boke kaas of ham (ook vegan) H 4,5
Bagel zalm of mozzarella H  V 8
Smos kaas (ook vegan) H  V 6,5
Omelet natuur H  V 7
Omelet met spek 8

Van 12 tot 20 uur 

SUGGESTIES VAN DE WEEK – zie bord! 
 
Verse dagsoep M  H  V 4
Krok (ook veggie of vegan) V 4
Spaghetti (bol / veg) M  H  V 10
Lasagne (bol / veg) M  H  V 12

ook om mee te nemen 
halal 
vegetarisch

M

H

V


